Psychiatrische Klinik Luneburg | Unser Speisenangebot fur Sie Sommer 3
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
15.07.2024 16.07.2024 17.07.2024 18.07.2024 19.07.2024 20.07.2024 21.07.2024

Frihstick

Kaffeel4, BrotchenAlA2A3A.CFGII Marmelade, Butter®, Wurst235 Kase®, Frischkase®, Mi & So ein Frihstlicksei.....Stellen Sie sich das Friihstiick mittels den
vorgegeben Karten und Bestelllisten zusammen

Mittagessen

GemusefrikadelleAt

Rindhacksteak”! mit

Hahnchen Cordon

5 Kartoffeltaschen

Matjes ,Hausfrauen

Kartoffelcremesuppe

Kalbsschmorbraten

. mit tomatisierter Backkartoffeln, BleuAl.¢.2 mit Erbsen mit Tomaten- Art“C.D.G.1.2,10 B.G mit mit Waldpilzrahm-
Mend 1 Hollandaise®¢.¢ und 8si y G i - ALG
Vollkost Bohnensalat®® und .franzosische Mozzarrellafillung®, mit Bockwurstscheiben saucert©,

Blumenkohl Krauterquark® Art(schwein)>® und | Pesto-Dipp©¢? und Bohnen und 235 (5chwein) Kaisergemise und
KngpfleAtAsc Salat mit Salzkartoffeln Rostkartoffeln
Balsamicodressing
Buntes Schollenfilet® auf Lineburger Zuricher AuflaufA1.B.G HackbratenA®! Huhner-Gemise- Kalbsschmorbraten
Menii 2 HuhnerfrikasséAl6 Gurkengemuise® mit | HochzeitssuppeAl.C.G (Schwein) mit Eis- (Schwein) mit Eintopf® mit JusALC,
Leichte mit Reis Salzkartoffeln (Schwein) berg Salat in BratensauceALS, mit ZartweizenAl Kaisergemiise und
Vollkost mit Brétchen Vinaigrette! Brokkoli und und Brétchen Salzkartoffeln
Kartoffel-M6hren-
Piree®
Menu 3 Vegetarische Asiatische Eieromelett®¢ mit GrieRbrei mit Spatzle-Pilz- Kartoffelcremesuppe | 2 Mais-Lauch-Rosti
Vegetarisch Sommerlasa_lgne GemiisepfanneAtBF1 | Rahmchampignons Beerensauce _Pfanne“”*g"C B.G mit C.G auf Paprika-
) ALB.CG r(?llt mit Glasnudeln und ) ALG und mit Mohrensalat?® vegetarischen Tomgtenragout und
Késesauce®! und TofuF Krauterkartoffeln Wiener Wiirstchen Rostkartoffeln
Dessert Tomatensalat ALB.CGFL
Karamellpudding®© Buttermilch® Panna Cotta® Apfelmus/Erdbeere® | Vanillepudding?l.G:! Griel3dessertALG Strudelpudding®©?
zum Kaffee =
KasekuchenAl.A3.C.G Streuselkuchen
A1,A3,F,G
Alternativ zum Mittagessen oder Abendbrot: Salatteller bestehend aus: Blattsalatmischung mit Tomatenecken, Kidneybohnen, Mais und Mghren8G.¢J K123
Salatteller mit Ei | mit Geflugelstreifen mit Fetawiirfel® mit Thunfisch mit Kasestreifen® mit CroutonsA-B.¢ | mit Schinkenstreifen?3
Abendbrot Stellen Sie sich lhr Abendessen neben den Bestandteilen BrotAlA244) Butter®, Margarine?! etc. anhand der Bestellliste / Karte zusammen

Im Verbund

LUNEBURG

der

GESUNDHEITSHOLDING

Das Kuichenteam wiinscht Ihnen guten Appetit und eine schnelle Genesung. Sie haben Fragen zum Essen?
Sie erreichen uns unter Tel. 04131 60 22510.

1: Farbstoffen, 2: Konservierungsstoffen, 3: Antioxidationsmittel, 4: Geschmacksverstarker, 5: Phosphat, 6: Chinin-haltig, 7: geschwarzt, 8: gewachst (bei Friichten),

.
S >4

9: geschwefelt, 10: StRungsmittel/ Saccharin, 11: StiBungsmittel/ Cyclamat,12: StRungsmittel/Aspartam, 13: StiBungsmittel/Acesulfam K, 14: Koffeinhaltig A:
Glutenhaltig, Al: Weizen, A2: Roggen, A3: Gerste, A4: Hafer, A5: Dinkel, A6: Kamut, A7: Emmer, A8: Einkorn, A9: Griinkern, B: Sellerie, C: Ei, D: Fisch, E: Erd-
nuss, F: Soja, G: Milch/Laktose, H: Weichtiere, I: Senf, J: Sesam, K: Schwefeldioxid/ Sulfite, L: Lupine, M: Schalenfriichte, M1: Mandeln, M2: Pistazien, M3:

Haselniisse, M4: Walniisse, M5: Paraniisse, M6: Pekaniisse, M7: Macadamianiisse, M8: Cashewnliisse, N: Krebstiere

SERVICE PLUS
LUNEBURG




